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Einzigartiges Brauhandwerk

chﬁﬁricgf Wernis Braumeister Weizen Hell

Das Weizenbier eignet sich ﬁervormgem[ ﬁlr die warmen Sommertage und wirkt sehr

e1fm’5cﬁencf. Natiirlich kann das Bier auch ganzjdﬁrig gemmﬁen werden. Ein syritziges

Weizenbier, wie es fm’iﬁer traditionell geﬁmut wurde. Die oﬁergdrige ﬂ-[efe ergiﬁt ein

wunderbares gescﬁmacﬁsynﬁﬂ das nicht aufcfm’ngﬁ’cﬁ ist. Dieser ﬂ-(éfestamm (S33) wird auch
gerne fu'r CBe(giscﬁe T rappisten-Biere verwendet. Das Gersten,- und Weizenmalz verleiht dem

Bier ein ausgewogenes gescﬁmacﬁsymﬁ( und weisst dadurch eine hohe a(rinﬁaﬁi(ity auf.

Malz:

Hopfen:

Hefe:

Lagerung:
’Unﬁ(triert:
Haltbarkeit:
ﬂ[ﬁoﬁofgeﬁa(t:
Stammwiirze:

1B U: Bittereinheiten
EBC: CBierfarEe

CBescﬁreiEung:

Pilsner Malz, Weizenmalz

Perle aus der Hallertauer (DE)

Oﬁergdrig, Saﬂager S33

5-6 Wochen bei 0.0°C

Bier ist leicht triib und hat einen Bodensatz
Ca. 6 ‘Monate

5.4 - 5.6 Vol.%

13.0 % Stammwiirze / “Plato

Ca. 16 - 20 1BU

7 -9 EBC

S}oritziges und suﬁiges Weizenbier, traditionell geﬁmut,
aﬁgeruna(et im Geschmack

Ich gamnu’ere fur die finzigam’gﬁeit sowie handwerkliche ﬂ-[ersw(fung meiner Biere.

FEuer Braumeister Werner ‘Menet
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